La Carte O

A PARTAGER GU PAS PLATS
Charcuterie de boeuf BRUT| 18 (:)
En collab' avec Maison BAUD Rolls de pulled pork | 23
pain brioche | porc effiloché | coleslaw | moutarde
O Waff' savoyarde | 12 au miel | sauce BBY | 1 garniture au choix

reblochon | lard fumeé
Tartare de boeuf au couteau | 23

Escargots en cr_oquille myomaise | capres | cormichons | echalotes
de chez Philippe Heritier 1 garniture au choix
Les SiJc | 1‘) _ Ies douze ' 19 Version XXTL (:3()CH§) | 32
. ’ < . .
(:) Carpaccio de fera du Lacl| 16 &# Thon fagon tigre qui pleure | 28
peche par Florent CAPRETTI piment | citron vert | tamarin | coriandre |

cébette | cacahuetes | 1 garniture au choix
Huitres fines de claire N°3

vinaigre d'échalotte | citron Piece du Boucher | 28
Ies six | 12 - Les douze | 24 selon arrivage

Tentacules de poulpe | 30
MENU DE LA SEMAINE merinade provengale | sauce mojo rojo

1 garniture au choix

Le plat du jour | 18

) (:) Cote de boeuf pour 2 | 90
entree + plat + dessert | 28 garniture au choix

entree + plat OU plat + dessert | 25
Coquillettes des enfants gates | 23

truffes | jambon | comté

MENU ENFANT | 12 (Version vege possible)

jusqu'a 12 ans

Viande ou Poisson

garniture au choix Garnitures :

. Frites maison | Salade verte | Legumes
1 boule de glace au choix

DESSERTS DESSERTS ALCOOLISES

f1e Flottante Maison | 8 Citron Limoncello |7
caramel | amandes sorbet citron | 1limoncello

Myrtille Sapinette | 7

Mousse ,Ch°°°18':t' | 8 sorbet myrtille | sapinette maison
praline noix de pecan
Cookie pour 2 | 14 O LA &EQLLE S’;\YQZZQIEDE

chocolat | praliné cacahuetes

Finissez le repas dans la plus

Assiette de Fromage | 11 pure tradition alpine

sélection de chez Pierre Gay

2 becs | 10
Faisselle | 6 4 becs | 18
sucre ou confiture ou creme 6 becs | 25
(:::) Nos Recommandations Produits frais, cuisine maison — Prix nets en euros et service compris

La liste des allergenes est disponible sur demande a votre serveur
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec moderation




